vous Etes dans.un village
qui asu préserver son territoire
et ses traditions; ddcouvrezle pas_ pas,
parlez aux «anciens>,
ils ont tant de choses neus apprendre’! '
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La FCtte de la Saint Roch

pour «assurer la continuité dans les traditions de

l;ancienne société de la Saint Roch fondée a Tende au
XVII siecle». Les Bergers seétaient alors regroupés afin deaider
leurs membres en cas de graves difficultés (maladie, deuil,

I eassociation des Bergers de Tende fut créée le 2 mars 1970

sécheresses, épidémiesf) lls se placérent sous la protection de St
Roch qui les sauva de I€pidémie de la peste. Le capital de cette

société était composé de brebis dont le fruit était le lait et les
agneaux. On disait alors que 50 brebis («na pastoura)
pouvaient faire vivre un couple. Les bénéficiaires faisaient
ensuite un don a la société de la Saint Roch. lllétrés pour la
plupart ceétait le prétre du village qui était chargé de tenir les
comptes. Aujourdehui cette association survit grace aux dons
récoltés lors de la féte de la ST ROCH le deuxieme dimanche
deao(t ,et a la Saint Michel fin septembre.

Tous les ans un couple de «prieurs» est appelé a préparer la
Féte suivant la tradition : Messe Promenade de Saint Roch dans
les rues du village et Repas. En complément depuis quelques
années la Ville de Tende organise un marché de produits locaux
et diverses animations.

Dans le passé les rencontres se faisaient chez les prieurs ol

l'on pouvait déguster : «tartifuluja, barbajuan, baujie, tourta
doussa, vingiancu» et toute la maison raisonnait des chants
piemontais.

Les Bergers du territoire de
Tende et la Brigue

ne grande partie des habitants de ces villages
l ' avaient une activité pastorale et les brebis étaient de

race Brigasque (Nez Aquilin, laine longue et reche,
trés souvent cornues). Particulierement adaptées au terrain
montagneux, la Brebis produisait jusquea un litre de lait par jour
permettant la confection de délicieuses tommes, un a deux
agneaux par an et sa laine était particulierement appréciée pour
la confection de tissus, garniture des matelas, chaussettesf.

Le fromage : brousse tomme et lait caillé était vendu sur les
marchés de Savona a Cannes.

La transumance se faisait & pied en direction de la Cote
deazur et dés le moi de Mai les premiers «pastou» arrivaient
avec leur «picoun» (sonnailles).

Aujourde hui les moutons que vous pourrez rencontrer sur le
territoire sont élevés pour la viande : la réglementation en
matiere dehygiéne a supprimé toute les activités de traitement
du lait.




